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NastojeÊi pratiti svjetske prehram-
bene trendove, posebice rastuÊu
popularnost mediteranske kuhinje,
Podravka je ovih dana na træiπta
Hrvatske, Poljske, Rusije, »eπke, Slo-
vaËke, Maarske i Slovenije lansira-
la novi proizvod, jedinstven u svojoj
kategoriji. To je Vegeta Mediteran,
univerzalni dodatak jelima oboga-
Êen aromatiËnim zaËinskim biljem i
rajËicom.
Proizvod sadræi Ëak sedam vrsta

mediteranskog bilja (origano, ma-
æuran, ruæmarin, lovor, bosiljak, ko-
rijandar i crni papar) te je na tragu
kulinarskih specifiËnosti koje ima
Hrvatska kao mediteranska zemlja.
U kuhinje ljubitelja mediteranskog

naËina prehrane unosi prepoznatlji-
vu mediteransku aromu i omoguÊa-
va kreiranje vrhunskih okusa.
Vegeta Mediteran donosi i inova-

ciju u pakiranju jer je u proizvodnji
primijenjena nova tehnologija for-
miranja vreÊica. Pakirana je u delta-
pack vreÊicu koja potroπaËima omo-
guÊava dodatno zatvaranje te zadr-
æavanje svjeæine proizvoda.
Iako novi Podravkin proizvod

predstavlja novinu usklaenu s tren-
dovima u prehrani, on  i dalje zadr-
æava u cijelom svijetu prepoznate i
cijenjene osobine Vegete -  univer-
zalnost, kvalitetu i tradiciju.
Proizvodu koji nosi oznaku Izvor-

no hrvatsko na taj naËin daje moder-
nu i dinamiËnu notu koja Êe zasigur-
no osvojiti brojne potroπaËe i dopri-
nijeti zadræavanju vodeÊe pozicije
koju Vegeta ima na tim træiπtima.

* * *
UoËi izlaska na træiπte novi proi-

zvod predstavljen je i profesorici
Zlati Bartl, autorici Vegete.
- Raduje me svaki uspjeh Podravke,

a posebno kad vidim daljnji razvoj
Vegete - rekla je vidno uzbuena
profesorica Zlata Bartl kada su joj
predstavnici Marketinga i Razvoja
predstavili Vegetu Mediteran. Paæ-
ljivo je prouËila recepturu raspituju-
Êi se za svaki sastojak koji je prido-
dan klasiËnoj Vegeti, za Ëiji je nasta-
nak zasluæna, pohvalila suvremenu
ambalaæu, te izrazila zadovoljstvo
πto je novi proizvod rezultat tim-
skog rada.
- Za stvaranje Vegete nisam zas-

luæna samo ja, tu su vaæni bili i moji
suradnici u laboratoriju, zatim ljudi
koji su nabavljali sirovinu, struËnja-
ci za ambalaæu, inæenjeri koji su

birali na kakvim Êe se strojevima
ona raditi, radnici u proizvodnji,
propagandisti. To zajedniπtvo, volja
i ljubav s kojom smo radili stvorili su
Vegetu i drago mi je da sada i vi
mladi tako radite - istakla je profeso-
rica Bartl.
Skromna kao i uvijek, od srca se

obradovala i prigodnim poklonima
- buketu omiljenih ruæa, piti maa-
rici, propagandnom materijalu sa
znakom Vegete. Bijelo-plava krpa
odmah je naπla mjesto na njenom
stolu, mobitel s kojim se baπ puno
ne sluæi, ali ga paæljivo Ëuva, jer je
poklon Darka Marinca, dobio je
novu vezicu Vegeta, a penkalo veÊ
sluæi za biljeπke koje joπ uvijek vodi.
- Meni puno ne treba, novac mi

nikada nije niπta znaËio, vaænija mi
je paænja koju mi iskazujete, a naj-
vaænije da moja Podravka napredu-

je. Raæalostio me nedavni Ëlanak u
jednim novinama, jer je ispalo da
mi je loπe u domu, πto nije istina,
ovdje je kao u sanatoriju, sestre su
jako dobre, svi me paze, imam i
redovnu fizikalnu terapiju, Katari-
na i Snjeæana iz Podravke me stal-
no obilaze, obave sve πto mi treba.
Znam da viπe nema puno mojih
vrπnjaka ili ljudi s kojima sam ne-
kad radila, ali volim da mi dou i
mladi, Ëak i oni koje nikad nisam
upoznala, glavno da miriπu po
Podravki - objaπnjava profesorica
Bartl, napominjuÊi usto da je sretna
πto æivi u tako lijepom gradu kakav
je Koprivnica.
A iz Koprivnice - zahvaljujuÊi njoj

i njenom vizionarstvu koje veÊ go-
dinama nadahnjuje - sada u svijet
odlazi i daπak Mediterana u novom
proizvodu Vegeta Mediteran.

Podravka lansira novi proizvod

Zlati Bartl uruËen prvi primjerak
Vegete Mediteran

Predstavnici Podravke posjetili su prof. Zlatu Bartl i uruËili joj primjerak nove Vegete Mediteran

Podravkin marketing
tim za gastro program
organizirao struËni
skup i druæenje za
svoje partnere i kupce
2. str.

Podravka objavila
nove korporativne
internet stranice, te
stranice Studene i
Studenca
3. str.
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Drugu godinu zaredom Podravkin
Gastro program organizira stuËni
skup za predstavnike institucional-
nih ustanova koje surauju s Po-
dravkom pri prehrani svojih korisni-
ka. Nakon Vodica, ovogodiπnji je
skup organiziran u rovinjskom hote-
lu Eden, koji je takoer dugogodiπnji
Podravkin partner. Na skupu se po-
javilo Ëetrdesetak Podravkinih part-
nera, te voditelji gastro prodaje s
podruËja cijele Hrvatske, od Dub-
rovnika do Varaædina koji su bili
zaduæeni za kupce sa svoga podruË-
ja i njihov prijevoz.
Sve njih pozdravili su u ime organi-

zatora direktor sluæbe Gastro prodaja
Marko Csik i marketing menadæer u
timu za gastro program Davor Loko-
tar. Oni su istaknuli kako je struËni
skup prigoda za druæenje te joπ bolje
upoznavanje s onime πto i kako
Podravka moæe ponuditi kupcima. U
tu svrhu odræano je i struËno predava-
nje na temu ”Hrana - zakoni i propisi
Republike Hrvatske u praksi”. Preda-
vanje je odræala voditeljica Odjela za
dokumentaciju, registraciju i zakono-
davstvo iz sektora Kontrola kvalitete
i razvoj tehnologije Jasmina Ranilo-

viÊ, koja je istaknula kako je Podrav-
kina kvaliteta i poznatost njenih bran-
dova jamstvo kvalitete te garancija
sigurnosti i ispravnosti svih proizvoda
πto ih Podravka nudi træiπtu. Jer, istak-
nula je Jasmina RaniloviÊ, u Podravki
se kvaliteta provjerava na nekoliko
mjesta, od vlastitih laboratorija, do
vanjskih laboratorija koji jamËe apso-
lutnu neovisnost. Isto tako,  institu-
cionalnim je kupcima ukazano na
brojne zakonodavno - dokumentacij-
ske Ëinjenice koje se Ëesto ne poπtuju
poput ispravnog deklariranja pro-
izvoda ili nenavoenja podrijetla
proizvoda i sl.
Kupci su s pozornoπÊu sluπali pre-

davanje, nakon Ëega su predavaËicu
Jasminu RaniloviÊ obasuli pitanjima.
Tako su predstavnici institucional-
nih potroπaËa pitali o bezglutenskim
proizvodima, potom o nutritivnoj
vrijednosti, zatim kako pripremati
prehranu za starije i nemoÊne osobe.
Bilo je i pitanja o ispravnosti kod
deklaracije, a sami kupci su naveli
nekoliko sluËajeva gdje proizvodi
drugih proizvoaËa nisu bili suklad-
ni zakonu, potom o prehrani za
alergiËne osobe, buduÊi da je 6 - 8
posto ljudi alergiËno, a bilo je i
pitanja o tome ima li GMO sastojaka
u Podravkinim proizvodima. Jasmi-

na RaniloviÊ je odgovorila da su
upravo svi ti sustavi kontrole najbo-
lje jamstvo da ih zasigurno nema ni
u jednom Podravkinom proizvodu.
Osim predavanja, vrlo dobro orga-

niziran skup pokazao se i u tzv.
neformalnom dijelu, koji je bio na
neki naËin priznanje kupcima za
viπegodiπnju uspjeπnu i korektnu su-
radnju s Podravkom. Tako je organi-
zirana veËera u rovinjskom restora-
nu Cantinon u kojem su gosti uæivali
u ribljim jelima. Organiziran je i izlet
u unutraπnjost Istre te je posjeÊena
vinska cesta i degustirana istarska
vina u podrumu poznatog vinara
Ranka Angelinija koji posjeduje vla-
stito selo iznad Pazina. PosjeÊen je i
Motovun, i to je bila prigoda za dosta
kupaca da se prvi put uvjere u ljepo-
tu unutraπnje Istre, buduÊi da su,
kako su sami rekli, veÊinom posjeÊi-
vali njen obalni dio.
Pri kraju skupa kupci nisu skrivali

zadovoljstvo ni skupom, ni njego-
vom organizacijom. Svi s kojima smo
razgovarali kaæu da je to odliËan
naËin za uspostavljanje i produblji-
vanje suradnje, i da je Podravka
jedna od rijetkih kompanija koja na
taj naËin brine o svojim kupcima. To
je dokaz, rekli su nam, da je Podravka
doista kompanija sa srcem.

U neformalnom dijelu skupa posjeÊen je i podrum poznatog
istarskog vinara Angelinija

Kupci su paæljivo sluπali struËno predavanje Jasmine RaniloviÊ

Marketing tim za gastro program Podravke organizirao je struËni skup za
predstavnike institucionalnih ustanova s podruËja Ëitave Hrvatske

OdliËna prigoda za druæenje
i produbljivanje suradnje
Piπe i snimio: Alen KiπiÊ

Sluæba izvoza i doradnih poslova
Podravkine mesne industrije Dani-
ca πiri prodaju mesnih konzervi na
sve brojnijim træiπtima izvan
Hrvatske, te smo stoga direktora te
sluæbe Vjekoslava Lukanca zamoli
da nam neπto viπe kaæe o tim izvoz-
nim poslovima.

Prodaja u dvadesetak
zemalja na tri kontinenta
- Za sada prodajemo robu na tri

kontinenta i u dvadesetak dræava s
time da imamo kupce koji naπu
robu distribuiraju i u druge dræave
s kojima ne suraujemo izravno.
NajznaËajnije nam je træiπte jugo-
istoËne Europe, a potom slijede
træiπta zapadne Europe i Skandina-
vije te træiπte SAD-a i Australije.
Bitno je reÊi da su naπi glavni
potroπaËi s podruËja bivπe Jugosla-
vije, dok su to u NjemaËkoj turski
potroπaËi. Meutim, znaËajno je da
su naπe proizvode sve viπe poËeli
kupovati i domaÊi stanovnici poje-
dinih zemalja u koje izvozimo. Na-
πi proizvodi naπli su svoje mjesto i
u velikim trgovaËkim lancima,
posebice u Australiji, ©vedskoj, ©vi-
carskoj i Austriji, a trenutno smo u
pregovorima za ulazak u trgovaËke
lance i u drugim dræavama.

- Jeste li zadovolji dosadaπnjim
rezultatima poslovanja na izvoznim
træiπtima?
- ©to se tiËe prodaje u devet mje-

seci ove godine, mogu reÊi da ra-
stemo iznad plana i indeks nam je
dvocifren. Izvoz mesnih konzervi
uglavnom se realizira direktno iz
Danice, a ostatak se realizira putem
kanala vanjske trgovine u Podravki.
Zadovoljni smo dosadaπnjim rezul-
tatima i realizacijom na izvoznim
træiπtima za prvih devet mjeseci, a
procjena je da Êe do kraja godine
rezultati biti viπi od plana te oËeku-
jemo da Êe prodaja imati tendenci-
ju rasta i u narednom razdoblju.

Iza marke Podravka stoji
kvaliteta
- Koji su osnovni razlozi takvih

pozitivnih rezultata?
- Prije svega pokazalo se isprav-

nim vraÊanje marke Podravka na
naπe proizvode, buduÊi da marka
Danica nije bila poznata potroπaËi-
ma. Stoga je i zabiljeæen rast proda-
je, a iza marke Podravka stoji kvali-
teta koja nam je na prvom mjestu, a
i naπi su proizvodi poznati po viso-
koj kvaliteti. Osim toga, proπle smo
godine zapoËeli, a ove i nastavili s
marketinπkim aktivnostima na poje-
dinim træiπtima, odnosno oglaπava-
njem putem medija, prodajom uz
prim i drugim sliËnim akcijama, πto

je takoer jedan od bitnih faktora
koji su utjecali na pozitivan rezultat.
U stalnom smo kontaktu s naπim
potroπaËima, tako da pratimo tren-
dove i zahtjeve træiπta i nastojimo im
se prilagoditi, a bitno je povjerenje
potroπaËa u samo poduzeÊe. Ga-
ranciju kvalitete i ispravnosti
proizvoda osiguravaju redovne in-
spekcije Eupske unije i SAD-a. Ne-
davno nas je posjetila inspekcija iz
Kanade, tako da smo sada spremni
i za izvoz na to træiπte. Izvoz Êe
zapoËeti krajem ove ili poËetkom
sljedeÊe godine, a izvozit Êe se
proizvodi na bazi svinjetine.

Otvaraju se nova træiπta
- Koja joπ izvozna træiπta sma-

trate potencijalnima?
- BuduÊi da je dosadaπnjem

rastu prodaje pogodovao i izvoz
kobasiËarskih i suhomesnatih
proizvoda na træiπte Bosne i
Hercegovine i ©vedske, u prego-
vorima smo s joπ nekim zemlja-
ma u koje bismo æeljeli uvesti
kobasiËarski, suhomesnati i smrz-
nuti asortiman. Træiπta na kojima
vidimo svoju πansu su, osim ka-
nadskog, træiπte Turske i nekih
zemalja arapskih emirata. Tu vi-
dimo priliku da sa svojim proi-
zvodima uemo i na Ëetvrti kon-
tinent. Od svibnja ove godine
posjedujemo certifikat HALAL,
koji garantira da su proizvodni
procesi i proizvodi usklaeni s
prehrambenim standardima po-
troπaËa islamske vjeroispovije-
sti.
- S kojim ste joπ asortimanom

prisutni na vanjskim træiπtima?
- U svojem asortimanu imamo i

cjelodnevne suhe pakete kojima
veÊ dugi niz godina snabdijeva-
mo Ministarstvo obrane, MUP i
vatrogasne postrojbe, a sliËni su
paketi ponueni i drugim træiπti-
ma i pregovori su u tijeku. Za
sada takve pakete proizvoda
izvozimo za vojsku Makedonije.

Proizvodnja u drugim
zemljama
- U Sluæbi izvoza, djeluje i Odjel

dorade...
- U Odjelu dorade obavljaju se poslovi

vezani uz outsourcing  i privatne mar-
ke. Na svim træiπtima na kojima je zbog
carinskih barijera oteæan ili zabranjen
uvoz mesnih proizvoda ili umanjena
naπa konkurentnost dogovaramo pro-
izvodnju u suradnji s poduzeÊima s tog
træiπta. Trenutno imamo proizvodnju u
Makedoniji gdje proizvodimo govei
gulaπ, u Bosni i Hercegovini gdje pro-
izvodimo haπe, te u Australiji gdje u
suradnji s Podravka International Syd-
ney realiziramo proizvodnju za træiπte
SAD-a, a uskoro zapoËinje i proizvod-
nja goveeg gulaπa za træiπte Kanade. U
tijeku su i drugi projekti proizvodnje na
vanjskim træiπtima, a osim toga imamo
i proizvodnju privatnih marki za hrvatske
kupce. Træiπta koja imaju veliki poten-
cijal, a na kojima joπ nismo prisutni sa
svojim proizvodima su træiπta srednje
Europe, odnosno Poljska, »eπka, Slo-
vaËka i Maarska, ali i tu smo u fazi
traæenja potencijalnih proizvoaËa koji
bi pod naπom markom bili spremni
proizvoditi za ta træiπta. Naπ je cilj u
konaËnici zadovoljan potroπaË, a zasi-
gurno imamo sve argumente, jer ima-
mo sve potrebne resurse, ukljuËujuÊi
znanje, kadrove, kvalitetu, kapacitete i
tradiciju, te poznatost marke Podravka.

Razgovor: Vjekoslav Lukanec, direktor Sluæbe izvoza i doradnih poslova u Podravkinoj mesnoj industriji Danica

Razgovarala: Ines Banjanin

Tendencija rasta prodaje Podravkinih mesnih
proizvoda na izvoznim træiπtima

Vjekoslav Lukanec
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naπa posla

Nakon neπto manje od dvije godine
od posljednje obnove internet stranica,
Podravka je lansirala nove korpo-
rativne internet stranice na adresi
www.podravka.com. Stranice su
rezultat strateπkog i planskog nastupa
na Internetu, te potrebe za praÊenjem
i primjenom najnovijih tehnologija i
web funkcionalnosti u cilju adek-
vatnog informiranja posjetitelja
stranica. Obnovljene korporativne
stranice pristupaËnije su korisniËkoj
publici, novinarima, suradnicima te
financijskoj i struËnoj javnosti, kao i
svima zainteresiranima za poslovanje
kompanije.
Sastoje se od πest tematskih modula:

“O Podravki”, “Media centar”, “Inves-

titori”, “Robne marke i proizvodi”,
“Druπtvena odgovornost” i “Pridruæite
nam se”. Svaki modul donosi iscrpne
preglede vaænih sadræaja i servisa.
Posebnu novost donosi drugaËija
prezentacija sadræaja na poËetnoj
stranici te poËetnim stranicama
pojedinih modula preko tematskih
“prozora” Ëime sadræaji postaju
pregledniji. Komuniciranje s Pod-
ravkom dodatno je olakπano prip-
remljenim @-servisima. Na njima je
moguÊe prijaviti se za dobivanje raznih
sadræaja u e-mail sanduËiÊ, dok je
poseban servis “BAZA+”, namijenjen
komunikaciji s novinarima.
Tijekom dugogodiπnjeg nastupa na

Internetu, Podravka je za svoje

korporativne internet stranice osvojila
nekoliko priznanja i nagrada. RijeË je
o priznanjima Podravkinim web
stranicama za 2003., 2002., 1999. i
1998. godinu koje je ugledni
kompjutorski Ëasopis Bug uvrstio
meu 50 najboljih u Republici
Hrvatskoj. U kategoriji korporativnih
internet stranica u nacionalnom izboru
“Vidi Web Top 100” u 2002. godini,
Podravkine korporativne internet
stranice proglaπene su najboljima, dok
su u 2003. godini uvrπtene u listu
deset najboljih internet stranica u istoj
kategoriji.
GrafiËki i web dizajn te programsko

rjeπenje potpisuje agencija Skin 29 iz
Koprivnice.

Nove stranice:
www.studena.com.hr i
www.studenac.com.hr

Podravkine robne marke Studenac i
Studena takoer su predstavljene na
novim web stranicama www.stu-
denac.com.hr i www.studena.com.hr.
Posjetitelji novih Podravkinih web
stranicana na jednom Êe mjestu moÊi
saznati sve o Studencu, Studenoj i
Ledenom Ëaju Studena i pobliæe
upoznati kristalno Ëist svijet prirodnih
mineralnih i izvorskih voda iz
pitoresknog slavonskog gradiÊa Lipika
i saznati zaπto je Lipik veÊ stoljeÊima
znamenit po svojim vrhunskim
vodama. Dolaskom na web adresu
www.studenac.com.hr dostupni su
sadræaji o jednoj od najstarijih
Podravkinih robnih marki - prirodnoj
mineralnoj vodi Studenac i o blaæe
gaziranoj prirodnoj mineralnoj vodi
Studenac light, koja je jedinstvena po
svojim karakteristikama na domaÊem
træiπtu. Svaki proizvod iz palete
Studenca predstavljen je posebnom
slikom, a za potencijalne komercijalne

kupce pod linkom Distribucija nalaze
se logistiËki podaci o svim proizvodima
i karta Hrvatske s najbliæim pred-
stavniπtvima Podravka piÊa.
Na adresi www.studena.com.hr

predstavljena je prva domaÊa robna
marka prirodne izvorske vode -
Studena. Osim Ëiste izvorske vode
Studene, na stranicama se nalaze i

posebni dijelovi o Studenoj obo-
gaÊenoj voÊnim okusima kao i o
Ledenim Ëajevima Studena. Na obje
web adrese pod linkom Zabava mogu
se pronaÊi sadræaji poput desktop
pozadina, arhive TV - spotova Studene
i Studenca kao i zanimljiva igrica za
posjetitelje.
korporativne.komunikacije@podravka.hr

Podravka objavila nove korporativne internet stranice

Nakon πto su Ëlanovi Vlade doæivjeli
pravi πok u godiπnjem izvjeπtaju Svjet-
ske banke o brzini i sigurnosti pokre-
tanja poslova, “osvojivπi” poraæavaju-
Êe 118. mjesto, javnosti su naglo po-
stale zanimljive tablice meunarodnih
institucija i konzultantskih tvrtki o
raznim vidovima gospodarskog ra-
zvoja. Premijer Sanader nije bio jedini
dræavnik koji je u Washington poslao
oπtar prosvjed zbog oËito zastarjelih
podataka koji su koriπteni u toj anali-
zi, ali nanesenu πtetu ugledu Hrvatske
u oËima potencijalnih investitora te-
πko je popravljati. Doduπe, prozvana
Svjetska banka samo je nekoliko dana
kasnije odobrila Hrvatskoj jedan od
pozamaπnijih kredita za razvoj znano-
sti i πkolstva.
Izvjesno je ohrabrenje stiglo s Nacio-

nalnog vijeÊa za konkurentnost, ko-
jem predsjeda prvi Ëovjek Podravke
Darko Marinac, buduÊi da je u izvjeπ-
Êu o globalnoj konkurentnosti Svjet-
skog gospodarskog foruma, kad se
zbroje svi parametri istraæivanja, Hr-

vatska svrstana na 62. mjesto u kon-
kurenciji 117 zemalja. Gledano prema
pojedinim kategorijama, Hrvatska je
na listi poslovne konkurentnosti po-
rasla za 12, a u domeni globalne
konkurentnosti Ëak za 19 mjesta u
odnosu na prethodno izvjeπÊe. To je
u struËnim i politiËkim krugovima
ocijenjeno kao “pozitivna promjena
trenda”, iako se na ljestvici efikasnosti
javnih institucija naπla na nezadovo-
ljavajuÊem 73. mjestu, Ëak i iza Srbije
i Crne Gore. No, ukupno uzevπi, Hr-
vatska je u tom istraæivanju realno
ocijenjena, dakle iza tranzicijskih ze-
malja koje su veÊ uπle u Europsku
uniju, a negdje izmeu Bugarske i
Rumunjske.
InaËe, u Hrvatskoj su struËnjaci u

ocjenjivanju globalne konkurentnosti
po segmentima pozitivno ocijenili po-
licijske usluge, izvoz u regiju, fiziËku
infrastrukturu, javne nabave visoke teh-
nologije, profesionalnost menadæmen-
ta, nezavisnost sudstva (baπ je sudstvo
po nekim istraæivanjima bilo jedan od

razloga loπijih ocjena!), koncentraciju
poduzetnika, zahtjevnost ekoloπkih za-
kona, neutralnost Vladinih odluka, so-
fisticiranost financijskog træiπta, razvi-
jenost marketinga i zaπtitu intelektual-
nog vlasniπtva, a negativno suradnju
gospodarstva s lokalnim sveuËiliπtima,
kvalitetu poslovnih πkola, kvalitetu
znanstveno-istraæivaËkih institucija,
izravna ulaganja kao izvor novih teh-
nologija, izdatke za istraæivanje i razvoj
te proraËunski deficit.
Na vrhu spomenute ljestvice konku-

rentnosti rasta su skandinavske ze-
mlje (1. Finska, 3. ©vedska, 4. Danska,
7. Island, 9. Norveπka), a razloga za
zodovoljstvo imaju i drugoplasirani
Amerikanci te veÊ afirmirane azijske
gospodarske velesile poput Tajvana,
Singapura i Japana. Na tablici poslovne
konkurentnosti SAD i Finska su samo
zamijenili mjesta. Za hrvatske su sin-
dikaliste upravo te rangliste dokaz da
su “promaπene teze” da je potrebno
“smanjivati radna i socijalna prava
zaposlenika da bi se poveÊala konku-

rentnost”, buduÊi da ti isti Skandinav-
ci imaju i najureenije socijalne dræave.
Novi poslovni tjednik Lider proπloga

se tjedna potrudio da prikupi joπ
nekoliko aktualnih tablica o statusu
hrvatskog gospodarstva u globalnim
okvirima, koje se dobro uklapaju u
navedene ocjene Svjetskog gos-
podarskog foruma. Interesantno je da
je jedno od njih takoer napravila
Svjetska banka, istraæujuÊi visinu stra-
nih ulaganja u, barem pretpostavlja-
mo, svih danaπnjih 215 dræava. Tu je
Hrvatska, s proπlogodiπnje 1,2 mili-
jarde dolara, na 54. mjestu. Meu s
njom usporedivim tranzicijskim zem-
ljama je treÊa, iza Rumunjske i Bugar-
ske, dok je u cijeloj Europi toËno u
sredini, na 18. mjestu. Nezgodno je
jedino to πto je u Hrvatsku 2003.
uloæeno neπto viπe od dvije milijarde
dolara.
U tom kontekstu treba pripomenuti

da na ljestvici 50 najbræe rastuÊih
gospodarstava u svijetu od 1992. do
2002., koju je u posebnoj publikaciji

izdao gospodarski list The Econo-
mist, nema Hrvatske. No, zato je na
prvome mjestu susjedna BiH, s ra-
stom po prosjeËnoj stopi od Ëak 20,5
posto. Time je BiH osjetno pretekla i
Kinu, no “kvaka” je u njenoj iznimno
niskoj polaznoj osnovi.
Ujedinjeni su narodi takoer ne-

davno napravili dvije rangliste. Jedna
je bila indeks ljudskog razvoja, gdje
je Hrvatska solidna 45. od 117 mjere-
nih zemalja. Drugo je bilo mjerenje
indeksa tehnoloπkih postignuÊa, gdje
je naπa zemlja joπ bolje rangirana, s
obzirom na to da je 29. od stotinu
anketiranih.
©esto je istraæivanje obavila konzul-

tantska tvrtka A.T. Kearny, koju je
zanimao fenomen globalne integra-
cije. Kriteriji su bili gospodarska inte-
gracija, osobni kontakti, tehnoloπka
povezanost i politiËki angaæman. Hr-
vatska je tu od 62 analizirane zemlje
na visokoj 16. poziciji, πto znaËi da se
od prethodne analize popela za se-
dam mjesta.

©est mjerenja, pet ohrabrujuÊih ocjena
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Ako ste zaposlenik Podravke i uz to
ste analitiËni, ustrajni, strpljivi, skloni
timskom radu te kontinuiranom stje-
canju novih znanja nudimo Vam:
• odgovoran i stimulativan posao
• timski rad u ugodnom i poticaj-

nom okruæenju
• moguÊnost uËenja i struËnog na-

predovanja.
javite se!

Objavljujemo slobodno radno mje-
sto za poslove
T E H N I » A R A
u laboratoriju

Od vas oËekujemo:
• srednjoπkolsko obrazovanje pre-

hrambenog ili kemijskog smjera (pre-
hrambeni ili kemijski tehniËar)
• znanje stranog jezika (engleski)
• korisniËka znanja rada s raËuna-

lom (MS Office)
• razvijene radne navike i odgovo-

ran odnos prema poslu

Prijave poπaljite do 21. listopada
2005. godine na adresu:
Ljudski potencijali
Zapoπljavanje i razvoj kadrova
(za interni natjeËaj)
Ante StarËeviÊa 32
48000 Koprivnica

Kandidate Êemo o izboru obavijesti-
ti u roku 30 dana.

Proπli je mjesec u Hrvatskoj gospo-
darskoj komori, pod pokroviteljstvom
Ministarstva gospodarstva, rada i po-
duzetniπtva, odræano obiljeæavanje
15. obljetnice DOKUPA MIROVINE.
Ovaj se program zbrinjavanja radni-
ka pred mirovinom, koji nosi znak
«Izvorno hrvatskofl kao vrsta otprem-
nine veÊ 15 godina primjenjuje u viπe
od 200 gospodarskih subjekata u
Hrvatskoj (HEP, HÆ, FINA, INA, lu-
ke, brodogradiliπta, bolnice, domovi
zdravlja i dr.).
Prisustvo predsjednika Vlade RH

dr. Ive Sanadera, ministra gospodar-
stva, rada i poduzetniπtva Branka
VukeliÊa, predstavnika sindikata,
HUP-a, HGK, GSV-a, te stotinjak gos-
podarstvenika, potvrda je jedinstve-
nog stava svih socijalnih partnera:
dokup mirovine je soci jalno-
financijski program koji pomiruje i
interese poslodavaca i interese rad-
nika - buduÊih umirovljenika.
- Institut dokupa mirovine malo je

poznat u Hrvatskoj i treba ga viπe
promovirati, jer dræava pomaæe
poduzeÊa koja ga provode oslobaa-
njem poreza prilikom uplate za do-
kup mirovine, a s druge strane svima
nama koji Êemo se naÊi pred nuænim

umirovljenjem jamËi veÊu socijalnu
sigurnost i humanost - istaknuo je dr.
Ivo Sanader.
Dokup mirovine je alternativni mo-

del zbrinjavanja najstarijih radnika,
koji nisu zasluæili svoj radni vijek
zavrπiti otkazom, veÊ sporazumnim
prestankom ugovora o radu, u dogo-
voru s poslodavcem. U trenutku umi-
rovljenja bivπem radniku poslodavac
dokupljuje onaj dio mirovine koji je
radnik mogao ostvariti da je ostao u
radnom odnosu joπ koju godinu. Na
taj naËin poslodavac nagrauje svoje
najstarije radnike za njihov minuli rad,
ugraen u rad i razvoj poduzeÊa.
Umjesto otpremnine koja biva brzo
potroπena, i to za potrebe mlae ge-
neracije, umirovljenik doæivotno pri-
ma dvije mirovine: jednu stvarno ostva-
renu, iz Hrvatskog zavoda za mirovin-
sko osiguranje, i drugu, dokupljenu
od strane bivπeg poslodavca, iz Royal
mirovinskog osiguranja. Obje imaju
jednake karakteristike: isplaÊuju se
doæivotno, mjeseËno, poveÊavaju se u
istom postotku sukladno odluci Up-
ravnog vijeÊa HZMO-a i slijedi ih
pravo na obiteljsku mirovinu.
Naravno, osnovni preduvjet za

ostvarivanje prava na dokupljenu mi-

rovinu je odluka pojedinca, potenci-
jalnog umirovljenika da ode iz rad-
nog odnosa. Odluka o odlasku u
mirovinu vrlo je teπka samim time πto
je to zadnja odluka iz radnog odno-
sa, ali i stoga πto o toj odluci ovisi i
kvaliteta nastavka æivota u treÊoj æi-
votnoj dobi. Odluku dodatno oteæa-
va Ëinjenica da je nakon najnovije
odluke Vlade RH od 14. srpnja 2005.
i usvajanja Zakona o UmirovljeniË-
kom fondu, prema kojem Êe se veli-
kom broju «starihfl umirovljenika vra-
titi dug, zapravo sada najugroæenija
kategorija tzv. «novihfl umirovljenika.
Zaπto?
Mirovina je danas u odnosu na plaÊu

puno manja (oko 40 % prosjeËne
plaÊe), a prema Zakonu o mirovin-
skom osiguranju, ako se i ostane
raditi pa se u mirovinu ode s viπe
godina æivota i staæa, iznos mirovine
moæe biti i niæi. Taj je paradoks
posljedica zakona prema kojem se
svake godine uzima po tri godine viπe
u obraËunsko razdoblje za izraËun
mirovine (ove godine mirovina se
raËuna na temelju plaÊa iz 28 uzastop-
no najpovoljnijih godina iz radnog
vijeka, sljedeÊe veÊ iz 31 godine itd.).
Tu leæi razlog zbog Ëega su mirovine
onih koji su ranije otiπli u mirovinu
veÊe od mirovina onih koji Êe otiÊi

ove godine, iako su imali sliËne plaÊe
i godine æivota i staæa, kao πto Êe i
mirovine onih koji ove godine odu u
mirovinu najËeπÊe biti veÊe od miro-
vina onih koji se umirove sljedeÊih
godina.
Drugi razlog nepovoljnog poloæaja

«novihfl umirovljenika je taj πto veÊ
spomenuti  Zakon o mirovinskom osi-
guranju doæivotno «kaænjavafl svako
ranije umirovljenje (prije 65. godine
æivota), a posljedica toga je doæivotno
umanjena mirovina za nekoliko stoti-
na kuna.
U procesima restrukturiranja i racio-

nalizacije poslovanja posebice su ugro-
æeni najstariji radnici, koji zbog nuæno-
sti ranijeg umirovljenja doæivotno pri-
maju umanjenu mirovinu.
Ukoliko se radnik odluËi prihvatiti

ponudu poslodavca da ode u mirovi-
nu prije 65. godina æivota, postoji na-
Ëin da iz radnog odnosa izae obeπte-
Êen, s trajno poboljπanim materijalnim
poloæajem u mirovini.
Upravo dokupom mirovine moguÊe

je anulirati negativne utjecaje pooπtre-
nog Zakona o mirovinskom osigura-
nju na novu generaciju umirovljenika,
jer se dokupljenom mirovinom, kao
vrstom doæivotne otpremnine, u cije-
losti nadoknauje financijski gubitak
nastao zbog ranijeg umirovljenja.

Aktualna tema

Dokup mirovine

U Puli je od 5. do 8. listopada odræano 13. StruËno savjetovanje inæenjera
konditorske industrije, kojem su nazoËili struËnjaci iz Hrvatske, Slovenije i
Austrije. Savjetovanju je prisustvovalo i πest struËnjaka iz Podravke.
Odræana su brojna predavanja na temu razvoja i vrsta ambalaænog materijala,

grafiËkog dizajna ambalaænih materijala, svojstava i primjene modificiranih
πkrobova, zdravstvenih aspekata u modernom sistemu masti, primjeni aroma
i boja u konditorskoj industriji, te kontroli kvalitete i zdravstvene ispravnosti
konditorskih proizvoda. S podruËja kontrole kvalitete i zdravstvene ispravno-
sti valja izdvojiti predavanja o unutarnjoj i vanjskoj procjeni kvalitete
laboratorija, te primjeni analitiËkih tehnika u analizi hrane. Konstatirano je da
su pred analitiËkim laboratorijima sve veÊi zahtjevi kojima laboratoriji u
najskorije vrijeme moraju udovoljiti i na taj naËin svojim korisnicima dokazati
vjerodostojnost rezultata ispitivanja.
Na struËnom skupu Podravku je predstavio Mario ©Ëetar, diplomirani

inæenjer iz Razvoja ambalaæe s prezentacijom na temu “Savitljiva ambalaæa s
kontroliranom/modificiranom atmosferom”. GovoreÊi o ulozi ambalaæe,
vrstama ambalaænih materijala, ©Ëetar je istaknuo da su ambalaæni materijali
u funkciji zaπtite proizvoda, zdravstvene ispravnosti proizvoda, podobnosti za
pakiranje, ekonomske te ekoloπke prihvatljivosti. Osim izbora odgovarajuÊeg
ambalaænog materijala proizvod je moguÊe zaπtititi i odreenim postupcima
pri pakiranju. OËuvanje proizvoda kontroliranom/modificiranom atmosfe-
rom jedan je od postupaka kojim se moæe postiÊi produljenje trajnosti
proizvoda. Pakiranje proizvoda pod kontroliranom/modificiranom atmosfe-
rom podrazumijeva da je proizvod u pakovini okruæen specifiËnim omjerom
plinova CO
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. Na kraju se nameÊe zakljuËak da je za kvalitetan postupak

pakiranja odreenog proizvoda vrlo vaæno obaviti pravilan odabir adekvatne
vrste plina, te njihovih omjera za modificiranu atmosferu, a ujedno odabrati
ambalaæne materijale nepropusne na plinove i vodenu paru.
Brojni kontakti s kolegama iz industrije, ovlaπtenih laboratorija, te proizvoaËa

sirovina i opreme pokazali su joπ jednom vaænost izmjene znanja i iskustava,
te otvorili moguÊnosti novih suradnji i poboljπanja poslovnih procesa.

Mr. Vesna PopijaË

KONDIN -  13. StruËno savjetovanje inæenjera
konditorske industrije

Pred analitiËkim laboratorijima
sve su veÊi zahtjevi
u proizvodnji hrane

Interni oglas

U Tvornici Koktel proizvodnja se
odvija kontinuirano u tri smjene, a
trenutno je tu zaposleno 124 radnika.
Bez obzira na poteπkoÊe na koje
nailaze, rezultati poslovanja su viπe
nego zadovoljavajuÊi. To nam je u
razgovoru potvrdila i direktorica tvor-
nice dipl. inæ. Nataπa Tetec.
- U prvih devet mjeseci ove godine

ostvarili smo veÊu proizvodnju nego
u istom razdoblju lani, a i prihodi su
u istom razdoblju takoer porasli,
tako da moæemo reÊi kako posluje-
mo - baπ onako kako treba. Svi zapo-
sleni redovno ispunjavaju svoje rad-
ne obveze, pa i s te strane mogu
imati samo pohvale - rekla je direk-
torica.
©to se tiËe investicija, i njih je bilo.

Prije svega, poboljπali su uvjete rada
zaposlenih, a ugradili su i neke nove
linije, πto doduπe joπ nije dovrπeno,
ali Êe uskoro biti. Na taj naËin pobolj-
πat Êe se i joπ viπe poveÊati proizvo-
dnja. Osim toga, do kraja godine
krenut Êe na træiπte i s nekim novim
proizvodima.
- Ove su godine naπi potroπaÊi

mogli nabaviti dva nova proizvoda -
Kviki mini πtapiÊi sa sirom i Kviki
krekeri s pπeniËnim klicama. Time
smo proπirili asortiman trajnog sla-
nog peciva. Vrijedno je istaknuti i to
da smo obavili redizajn gotovo cjelo-
kupne ambalaæe, πto proizvodima

daje novi, atraktivniji izgled, a to su,
koliko znamo, potroπaËi odliËno pri-
mili.
U Koktelu se veÊ sada uæurbano

pripremaju i za boæiÊne i novogodiπ-
nje blagdane, kada se veÊina njiho-
vih proizvoda traæi u poveÊanim ko-
liËinama. To se posebno odnosi na
proizvode iz programa Dolcela.
Kad smo direktoricu pitali ima li

kakvih problema, rekla je:
- Problema imamo kao i svi drugi.

Naime, jedan dio naπih strojeva je
“zastario”, pa im je potrebna poseb-
na paænja. No, sreÊom, imamo odliË-
ne majstore koji, ako je potrebno,
brzo otklone eventualne kvarove.
A πto se tiËe izvoza, saznajemo:
- Izvoz je iz godinu u godinu sve

veÊi. To joπ ni izdaleka nije ono πto
moæemo i priæeljkujemo, ali... sve
govori da Êe i ovaj segment naπega
poslovanja ubrzo doÊi na joπ bolje
pozicije.              Mladen PavkoviÊ

Osim na Anugi, najveÊoj sajamskoj
smotri koja se trenutno odræava u
svijetu, Podravka sudjeluje i na ma-
njim, lokalnim zbivanjima. Tako je
danas, 13. listopada, Podravka jedan
od sudionika sedmog po redu Dana
voÊa koji se u organizaciji KoprivniË-
ko-kriæevaËke æupanije i grada –ur-
evca, Hrvatskog zavoda za poljopri-
vredno savjetodavnu sluæbu - Odsjek
KoprivniËko-kriæevaËke æupanije i Cen-
tra za poduzetniπtvo KoprivniËko-kri-
æevaËke æupanije odræava u –urevcu

na Trga sv. Jurja. Podravka predstavlja
svoje dæemove light, pekmez od πljiva
i punilo od viπnje, te uz podjelu promo-
tivnih materijala organizira degustacije
torbica s viπnjom i pekmezom od πljiva.
VeÊ prema tradiciji kompanija sa sr-

cem sudjeluje i na ObrtniËkom i gospo-
darskom sajmu KoprivniËko-kriæevaË-
ke æupanije, koji zapoËinje sutra u Kri-
æevcima. Na sajmu koji je prepoznat-
ljiv proizvod KoprivniËko-kriæevaËke
æupanije s ciljem promidæbe lokalnog
gospodarstva i regije, a na kojem uz

domaÊe sudjeluju i izlagaËi iz Maar-
ske, Italije, Slovenije i Bugarske,
Podravka predstavlja novi proizvod
Vegetu Mediteran. Dva puta dnevno u
naredna tri dana bit Êe organizirane
degustacije jela s Vegeta Mediteranom
kako bi se taj novi proizvod πto bolje
pribliæio potroπaËima.
Na sajmu, Ëije je sluæbeno otvaranje

predvieno za 14. 10. u 11 sati,
Podravka Êe predstaviti i asortiman
Podravka jela i promovirati novu na-
gradnu igru.                            J. L.

”Zlatni lovor potroπaËa”
za Vegetu u Poljskoj
Vegeta je u Poljskoj dobila ”Zlatni lovor potroπaËa 2005.” u kategoriji ZaËini.

Nagradu je Podravki dodijelio list Przegled Gospodarczy (Gospodarski pre-
gled), a ona je ponovna potvrda snaæne pozicije te marke na poljskom træiπtu.
- ”Lovor potroπaËa” je za nas izuzetno cijenjena nagrada, prije svega stoga πto

je ona glas potroπaËa koji na taj naËin izraæavaju povezanost i povjerenje prema
marki Vegeta. Za firmu Podravka je to poseban razlog za zadovoljstvo i ponos,
jer proizlazi iz visoke ocjene naπeg rada od strane nama najvaænijih ljudi - naπih
kupaca - rekao je Neli Groza, predsjednik uprave Podravka International
Export - Import u Poljskoj.

Sajamske aktivnosti Podravke

Zabiljeæeno u Tvornici Koktel peciva

Proizvodnja u porastu
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Podravkin periskop

Pripremio: Vlado Markota
Strateπki razvoj

Moj hobi - Æeljko KnezoviÊ, zaπtitar

Piπe i snimio: Slavko PetriÊ

Podravkini jubilarci OglaπivaËi sve ËeπÊe raskidaju ugo-
vore s poznatim osobama Ëije je
ponaπanje nespojivo s imageom pro-
moviranog proizvoda. Sredinom
proπlog mjeseca na naslovnici “Daily
Mirrora” osvanule su πokantne slike
Kate Moss, na kojima ova poznata
manekenka uπmrkava kokain na
nekim orgijama. Pet dana nakon
toga je πvedski proizvoaË odjeÊe
H&M prekinuo svoj ugovor o rekla-
miranju koji je imao sklopljen s Kate
Moss. Kompanija se oglasila i sluæ-
benom izjavom za javnost u kojoj je
stajalo: “Naπa kompanija se jasno
distancira od droge i veÊ godinama
aktivno sudjeluje u kampanjama za
prevenciju droge”. I drugi oglaπiva-
Ëi, poput Burberry Group i Chanel,
takoer su slijedili korake H&M.
Kate Moss nije prvi model koji je

imao problema zbog droge. Lavaz-
za Coffee se povukla iz suradnje s
belgijskim modelom Ingrid Pa-
rewijck, nakon πto je ova bila uhva-
Êena s nekoliko grama kokaina na
aerodromu u New Yorku. Meutim,
droge nisu jedini razlog zaπto slavni
postaju problematiËni saveznici pro-
izvoaËkim kompanijama. PepsiCo
je povukla svoje reklame s Madon-
nom nakon πto je pjevaËica snimila
spot za svoj album “Like a Prayer”,
koji je obilovao obnaæenim scena-
ma snimljenim unutar crkve. Kada
je koπarkaπka zvijezda Kobe Bryant
bio optuæen za silovanje (sluËaj je
najvjerojatnije zavrπio izvanparni-
Ëkom nagodbom), McDonald’s i Nu-
tella su odluËili da ne produlje ugo-
vor s njim i on je odmah zamijenjen
u reklamama za Sprite drugim igra-
Ëem NBA. Razlozi mogu biti Ëak i
mnogo trivijalniji. Kada se prije go-
dinu dana ameriËka komiËarka
Whoopi Goldberg usudila napraviti
πalu na raËun predsjednika Georga
Busha, Slim-Fast je odmah povukao
reklamne oglase u kojima se pojav-
ljivala Whoopi.
A πto je s nama u Lijepoj naπoj po

tom pitanju. »ini se da smo mi u
tome ipak malko drugaËiji. Ili smo
mi ipak malo blesavi ili smo jako
dobri i spremni na opraπtanje. Kod
nas pjevaËi mogu biti “naroljani”,
“naderani”, “nafiksani”, polugoli, go-
li, mogu prostaËiti i javno demon-
strirati svoje seksualne i druge vje-
πtine, sklonosti odnosno nastrano-
sti. Mi smo im sve to veÊ unaprijed
oprostili. Nama su oËigledni ovisni-
ci o drogi “cool”, pa ih pozivamo
kao goste u najgledanije emisije tipa
talk-show. »ak su, koje li sluËajno-
sti, dogurali i do nominacije za
Oskara!
©iroke narodne mase i dalje oboæa-

vaju porno-pjevaËice, pa ih hrle slu-
πati i gledati na koncerte. Nekako
osjeÊam da Êe “Frusissima” ipak ra-
diti novi reklamni spot. Doduπe, vje-
rojatnije za πampanjac nego li za
Vegetu...

Slavne
liËnosti
mogu
naπtetiti marki
proizvoda

Podravka d.d.:
Ured Uprave: Nenad PekiÊ
Uredi predsjednika i Ëlanova Uprave:

Vesna Habek
ZajedniËki poslovi træiπta: Kornelija

Kosaber
Marketing: Gordana Bahat, Mirjana

BrozoviÊ, Boæica GaπpariÊ, Vlatka
Grüngold, Nevenko KopriËanec i Ra-
dojka StubiËar

Razvoj proizvoda: Marina Besten, Su-
zana »aËiÊ, Jasminka Gregurek, Snjeæa-
na KaiÊ, Ljiljana OstojiÊ i Vesna ©impoviÊ
Træiπte RH: Jadranka Ciglar, –urica

Glavica, Marijana Kralj, Vesna Miliπa,
Zdenko Muhar, Marija NeveπËanin, Da-
vorin Pavlek, ©tefanija Pehak, Slobodan
PoliÊ, Ranka Riæner, Kruno RuntiÊ, Sanja
SinkoviÊ, Ivica Toth, i Miroslav VratiÊ
Træiπte centralne Europe: Davorka Fiπ-

trek
Træiπte istoËne Europe: Milan KovaËiÊ
Træiπte zapadne Europe: Zlatko Kola-

riÊ, Draæenka KovaËiÊ i Nina List
Upravljanje komercijalnim partnerima:

Jasna Kiπ i Zdenkica Premor
Tvornica Vegete: Boæa JambroviÊ, –

ura PeriËiÊ, Vesna PetroviÊ, Slavko
RuæiÊ, Anica ©estanj i Jasenka Vodomin
Tvornica juha i polugotovih jela: Groz-

dana BukviÊ, Marina ∆ulumoviÊ, Marija
DejanoviÊ, Vesna –ukin, Snjeæana Ga-
baj, Biserka Hlevnjak, Ranka KodriË,
Stjepan KodriË, Ljiljana Kontrec, Marija
KovaË, Ljiljana MarjanoviÊ, Marija Res-
tek, Anica Rukavina, Æeljkica Seek,
Jasna Sivec, Marija ©imeg, Vlado ©tub-
ljak, Ruæica VincekoviÊ, Biserka Vuger i
Mileva VukasoviÊ
Tvornica dodataka jelima Kostrzyn:

Ismet HadæiselimoviÊ
Sluæba za zajedniËke poslove Proizvo-

dnje I: Krunoslav HirjaniÊ, Mladen Ja-
zvec, Ivica KovaË, Æeljko Molc, Damir

Salajpal i Dubravka ©ijak
Tvornica koktel peciva: Nikola Cve-

tniÊ, Josip DubiÊ, Damir –elekovËan,
Davorka Horvat, Marija KaπiÊ, Slavica
MagdiÊ, Marina Marinac, Zlatica Miku-
lec, Jasenka Pakasin, Kruno Pek, Josip
Puæ, Gordana Vrabelj i –urica ÆnidariÊ
Tvornica djeËje hrane i kremnih nama-

za: Damir GaπpariÊ, Franjo Horvat, Mi-
roslav ImbriπeviÊ, Slavko MaariÊ, Ivica
Mihac, Mladen PavkoviÊ, Snjeæana Pav-
koviÊ, Marija Perlog, Blaæenka Poldru-
gaË, Dragica ©aπko, Ankica ©egerc, Mir-
jana ©kofiÊ, Jadranka ©tefanec i Æeljko
VaupotiÊ
Tvornica Kalnik Varaædin: Verica »a-

klec, Nadica Haramas, Kreπimir KeretiÊ,
Petar KriæmariÊ, Vid Leπnjak, Mladen
Melnjak, Stanislav PlaËko, Katica Varga
i Darko Vincek
Tvornica voÊa: Zlatica BojanoviÊ, Kse-

nija BuniÊ, Andrija EvaËiÊ, Tomislav
GaloviÊ, Biserka Harambaπa, Josip Hu-
dak, Katica Hudak, Boæica KovaËiÊ,
Zlatko Potroπko i ©tefanija StankoviÊ
Tvornica povrÊa Umag: Mirzeta Bila-

liÊ, Fiorela Lakoπeljac, Ana MandiÊ i
Ornella MatijaπiÊ
Odræavanje mlina i pekare: Zdravko

Podunajec, Damir Reizner i Antun ÆiniÊ
Proizvodnja i finalizacija mlina: Pre-

drag BabiÊ, Zdenko PetriËeviÊ i Æeljko
Puπkaπ
Logistika: Josip Besten, Ivica BraËko,

Mladen Godek, Nikola GvozdanoviÊ,
Æeljko HegeduπiÊ, Stevo JagodiÊ, Nataπa
JaiÊ, Ljiljana Korenjak, Katarina Krapi-
nec, Antun Lukπa, Damir MartinËiÊ, Ja-
sna Medved, Zoran MilanoviÊ, Zlatko
Mlinar, Boæidar Petika, Sanja Prosenjak,
Damir SakaË, Zvonimir ©tefanec, Josip
Zajec i Aleksandar ÆariÊ
Ured direktora piÊa: Valent Vrhovski
Tvornica Studenac Lipik: Miluπka Ali-

πiÊ, Darko Bartoluci, Zdravko JozipoviÊ
i Pero KomljenoviÊ

Kontrola kvalitete i razvoj tehnologije:
Lidija Mikulec, Nadica Pal, Tatjana Piki-
vaËa, Mirjana Posavec, Borbala RadetiÊ,
Ana TopiÊ i Gordana Vukojan-Peroko-
viÊ

Operativni kontroling: Dragica TomiÊ
Catering: Vesna Kolonjak, Verica Ku-

kolja, Boæica MihokoviÊ i Ivica Pek
Zaπtita: Barica Posavec i Miroslav Æle-

bak
»iπÊenje i opÊe usluge: Spomenka

BojaniÊ, Marijana Heged, Draæen KiÊa-
noviÊ, Manuela Kuzman, Katica Mae-
riÊ, Boæica PetriËeviÊ i Josip PetroviÊ

Energetika: Æeljko ©koriÊ
Odræavanje: Slavko BraËko, Sanda Da-

soviÊ, Darko Matekalo, Ivica Matoπ,
Æeljko Medenjak, Branko Meimorec,
Ivan Svrænjak i Vjekoslav Virag

Ljudski potencijali: Marijana Dudaπ,
Zlatica ErneËiÊ, Vesna Henezi, Radojka
MitroviÊ i Lidija SoboËanec

Kontroling: Snjeæana BregoviÊ, Katica
Dugalija i Dubravka RehoroviÊ

Riznica: Anica Canjuga, Dejan DiniÊ, –
urica LukaË i Marijana SedlaniÊ

RaËunovodstvo: Marija Bogadi, Anki-
ca »elik-Æivko, Zdenka PavliÊ i Gorda-
na Potroπko

Informatika: Draæen Horvat, Andrija
LackoviÊ, –urica Zerdin i Igor Zgore-
lec

Nabava: Branko BedekoviÊ, Zdravko
GaπpariÊ, Vladimir Glad, Ivan RibiÊ,
Ljubica Stanin i Davorka VukoviÊ

Belupo d.d.: Ivica Bali, Stjepan Balija,
Irena BariπiÊ, Vesna BlaæekoviÊ, Mirjana
∆oriÊ, Æeljko Dragec, Stjepan Gajski,
Alenka Gregurec, Anica Haramija, Kse-
nija HraniÊ, Snjeæana Jakupek, Zdravko
Klasan, Mirjana KolariÊ, Mirjana Kova-
ËiÊ, Sanja KovaËiÊ, Boæo LonËar, ©tefica

Mikec, Mirjana Orehovec, Slavica Pa-
Ëandi, Krunoslav PalavriÊ, Damir PeriÊ,
Ratko Petak, Marijan Puhalo, Robert
RadmiloviÊ, Mladen SaËer, Miroslav Sa-
riÊ, Snjeæana StanËin, Franjo ©poljar,
Zdravko ©tabi, Mohamed-Majed Tibi,
IvanËica TkalËiÊ, Jadranka Torak, Vesna
VincekoviÊ, Æeljko Vodopija i Jasna Æic-
Soldo

Danica d.o.o.: Slavica AkeljiÊ, Mladen
Amon, Snjeæana Bauman, Kreπimir Be-
bek, Marija Behin, Ljubomir BelkoviÊ,
Ljiljana Blaæek, Mira Bobovec, Æeljko
Ciganek, Vesna »elig, Ivanka »enaki,
Damir Delimar, –urica GaπpariÊ, Bran-
ko Godek, Vesna Godek, Mijo GregoriÊ,
Jasenka Gregurec, Vlasta Habijanec, Ma-
rijana HegeduπiÊ, Franjo Hirjan, Æeljko
Hojsak, Anica Horvat, Lidija Horvat,
Zdravko HorvatiÊ, –urica Husnjak, –
urica Huzjak, Valentina Jajalo, Kreπimir
JakupiÊ, Stjepan KaπiÊ, IvanËica KljuniÊ,
Marijan Kolar, Smiljka KoloniÊ, Barica
Kriæanec, Davorka KuzmiÊ, Tomislav
KuzmiÊ, Damir Logar, Snjeæana LonËa-
riÊ, Zorica LukaË, Draæenka MaËek, Æelj-
ko MaËek, Marija Makar, Branko Malta-
riÊ, ©tefica MaltariÊ, Zdenka Marijan,
Anka MatijaπiÊ, Bosiljka Medved, Mirja-
na Meimorec, Vesna Mikulinjak, Mari-
jan MlinariÊ, Damir Nemec, Ivan Nemec,
Zdenka OævatiÊ, Spomenka Peroπ, Ma-
rija PetroviÊ, Gordan Posavec, Marijan
Posavec, Marija RadmaniÊ, Darko Sabo-
liÊ, Radojka SaboliÊ, Zdravko SaboliÊ,
Ksenija SaËer, Snjeæana SataiÊ, Zdenka
Seretin, Snjeæana SokaË, Æeljka Srbiπ,
Ranko StanËec, Nada StarËeviÊ, Danica
©iroki, Draæen ©poljar, Ratko Trnski,
Damir Varga, Darinka VoÊanec, Milica
Vrabelj, Zlatko Vrabelj i Ivanka Vrhovski

KoprivniËka tiskarnica d.o.o.: Jasna
BraËko, Valerija Plevnik, Blaæenka Sen-
koviÊ, Marija TrpËiÊ i Tatjana VrbaniÊ.

Radnici sa 20 godina rada u Podravki (321)

Samotnjak, osobenjak i Ëudak - epiteti
su koje Ëesto rodbina, prijatelji i znanci
spominju za Æeljka KnezoviÊa. S pra-
vom, kaæe nam sâm KnezoviÊ, Podravkin
zaπtitar najËeπÊe na Belupovoj portirnici
na Danici, a ovi epiteti vezani su uz
njegov osebujni ”æivotni stil”: za potrebe
svakodnevnog æivljenja ima Ëetiri na-
mjenska bicikla, pasionirani je prouËa-
vatelj mobitelskih i raËunalnih konstruk-
cijskih dometa,  s glazbom drugovao i
kao DJ, a sad je Bibliju prihvatio kao
jedinu istinu æivljenja. Rodom iz blizine
Imotskog, s tri godine zavrπio je u
Slavoniji, a Podravinu, u  kojoj je odra-
stao do danaπnjih 40 godina, smatra
svojim domom. Kada smo veÊ krenuli s
biciklom, πto to ima magiËnog u njemu?

- Svojom osobnoπÊu i prepoznatljivoπÊu

»etiri bicikla i tri biblije... smatram to πto sam se u potpunosti
“fiksirao” na bicikl. Sve poslove, od odla-
ska na posao, trgovinu, bilo kuda, obav-
ljam tim vrijednim prometnim sredstvom.
Mene je strah od pomisli da sjednem u
auto, a to ne radim od 1993. godine. Kada
vidim πto se na prometnicama dogaa,
osjeÊam se ugroæenim. ManijaËke voænje
me izluuju. Svojim biciklima stignem
svuda i sigurno - kaæe Æeljko.

Da, biciklima, jer ih ima Ëetiri. Jednim
se vozi iskljuËivo na posao, drugi mu
sluæi za odlazak u kupovinu, treÊi je za
rekreativne voænje, πto podrazumijeva-
ju i voænje od 50-ak kilometara na mah,
a Ëetvrti sluæi za  kraÊe etape kao πto je
do ©oderice iz TorËeca, gdje mu je
rekreacija ral i pol zemlje i mini teretana
koju je nedavno kupio. Snaæenje tijela i
duha podrazumijeva i odlaske na ispo-
moÊ roditeljima u Kunovec Breg. U
NjemaËkoj, gdje je s roditeljima  bio na
gastarbajterskom poslu, bio je opsjed-
nut modelarstvom. Doπkolovao se u

Koprivnici, a u Podravki je startao s
nekad popularnim ”kinder jajima” da bi
se javio na natjeËaj za zaπtitara i kaæe
posve neoËekivano proπao. Na tom je
poslu 12 godina. Dobro je, kratko ocje-
njuje Æeljko, koji je uz sve spomenuto
zaokupljen i Ëitanjem. Krenuo je s Ëaso-
pisima, enciklopedijama, beletristikom,
ali je sve to na kraju stavio u  “zapeÊak“
i u ruke uzeo bibliju. VeÊ godinama
opsjednut je knjigom koja ima odgovor
na æivotna pitanja.

- Biblija je daleko uvjerljivija od svih
knjiga koje govore o Ëovjeku, njegovom
postanku i cijelom bitku æivljenja. ProËi-
tao sam tri Biblije krπÊansku, jehovsku i
pravoslavnu. Najviπe me se dojmila ona
Jehovinih svjedoka. Toliko su biblije
imale jak utjecaj na mene da sam se
ostavio puπenja smatrajuÊi cigaretu sred-
stvom za ubijanje, πto tumaËim i svojim
kolegama puπaËima. InaËe, nisam neki
veliki krπÊanin, ali vjerujem u Bibliju i
njezino kazivanje - kaæe Æeljko.

Æeljko KnezoviÊ

Asortiman kruha obogaÊen je novim proizvodom pod nazivom  - pogaËa.
To je kruh zamijeπen od bijelog braπna. Izgled kruha je vrlo specifiËan i
prepoznatljiv.
Kora kruha lijepe je smee boje, djelomiËno prekrivena braπnom πto

podsjeÊa na pogaËu naπih baka koje su je ruËno mijesile.
PogaËa je uobiËajenog okruglog oblika, mekane i vlaæne sredine. Ovaj

proizvod zadræava dugotrajnu svjeæinu.
Izvrsno prija uz svako jelo. Uvjerite se i sami. Dobar tek!

M. DiniÊ

Novo iz Podravkine Pekare

PogaËa - nova vrsta kruha
od bijelog braπna
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Jelovnik
17. 10. ponedjeljak:  - Varivo podravski grah, kobasica, salata

18. 10. utorak:           - Junetina sa πampinjonima, pirjana riæa, salata

19. 10. srijeda:           - PeËena svinjetina, krpice sa zeljem, salata

20. 10. Ëetvrtak:        - ∆ufte u rajËici, krumpir pire, kolaË

21. 10. petak:             - PureÊi paprikaπ, tjestenina, salata

Piπe: dr. Ivo Belan

LijeËnik za vas

Bez obzira na svoju dob, svaki Ëovjek
æeli uËiniti sve πto je u njegovoj moÊi
kako bi usporio proces starenja. Dok
genetske karakteristike igraju znaËajnu
ulogu u odreivanju kakvo Êe biti
starenje, sve brojniji znanstveni dokazi
ukazuju da je prehrana takoer vaæna.
Redovno konzumirajuÊi odreenu hra-
nu, moguÊe je reducirati ili Ëak sprije-
Ëiti znakove starenja - od bora i suhe
koæe do ozbiljnih oboljenja povezanih
sa æivotnom dobi. Nikad nije prekasno
da se poËne.

Odræavajte tjelesnu teæinu stal-
nom. Ponavljano dobivanje i gubljenje
na teæini slabi elastiËno tkivo koje se
nalazi pod koæom i koje daje oslonac
koæi. Jednom kad koæa izgubi svoju
elastiË-nost neÊe se viπe stisnuti kako bi
pristajala mrπavijem tijelu nego Êe osta-
ti mlohava i naborana. Znatne, Ëeste i
brze promjene u tjelesnoj teæini mogu
prijevremeno postariti lice.
Ne postoji specifiËna hrana koja mo-

æe sprijeËiti ili smanjiti bore na licu, ali
moæe se usporiti nastajanje bora kon-
zumirajuÊi ispravnu hranu koja odræa-
va slojeve potkoænog masnog tkiva
dovoljno ”debele”, πto rezultira nape-
tom i glatkom koæom iznad njih. Naj-
bolja prehrana je ona koja osigurava
dovoljno kalorija svaki dan za odræava-
nje normalne tjelesne teæine za indivi-
dualnu tjelesnu grau, oblik tijela. Kva-
litetne kalorije treba osiguravati iz naj-
boljih, hranjivih namirnica. Primjerice,
slatki krumpir (batata) je bogat vitami-
nom A koji utjeËe na normalan rast
stanica epitela koæe i pomaæe laganom,
neprimjetnom odbacivanju, ljuπtenju

povrπinskog sloja koæe. VoÊni sok pru-
æa vitamin C koji pomaæe formiranju
kolagena (bjelanËevinasta supstanca
koja je glavni sastavni dio vezivnog
tkiva), a koji daje oslonac koæi, to jest
daje joj elastiËnu kvalitetu. Puno vita-
mina A ima joπ u tamnozelenom (πpi-
nat) i æutocrvenom (mrkva) povrÊu,
naranËama i drugom crvenom voÊu.
Limuni su dobar izvor C vitamina.

Pijte puno vode. Jednom kad pro-
ete svoje 20-e godine, dobar dio pri-
rodnih ”ovlaæivaËa” koæe - ælijezde znoj-
nice i ælijezde lojnice - se zatvara i
povrπinski sloj koæe se stanjuje. Rezul-
tat toga je da koæa viπe ne zadræava
dobru vlagu. Takoer, ako ne pijete
dovoljno vode da nadomjestite ono πto
svakodnevno gubite mokrenjem i zno-
jenjem, tijelo izvlaËi ono πto treba iz
stanice, ukljuËujuÊi i stanice koæe, a to
onda rezultira viπe suhom koæom koja
pruæa stariji izgled.

Kako biste smanjili suhoÊu pijte ba-
rem litru do litru i pol vode dnevno. Tu
nemojte raËunati piÊe kao πto je kava,
Ëaj, kola kao dio dnevnog unosa. Oni
sadræe diuretik kofein koji ustvari moæe
poveÊati gubitak vode iz koæe, isto kao
i alkohol.

OjaËajte svoje obrambene snage.
SlijedeÊi simptom starenja koji moæete
ublaæiti prehranom je smanjena otpor-
nost prema oboljenju. Imunoloπki su-
stav brani tijelo od neugodnih napada-
Ëa, kao πto su bakterije i virusi. Istraæi-
vanja ukazuju da se u starijih ljudi
infekcije duæe zadræavaju, zato jer je
imunoloπki sustav oslabljen. Starenje
oπteÊuje funkciju limfocita, bijelih krv-
nih stanica, koje pomaæu u borbi protiv
bolesti.

Meutim, vitamin E moæe ojaËati
imunoloπki sustav. Hrana bogata vita-
minom E ukljuËuje tamnozeleno lis-
nato povrÊe, mahunarke, orahe, ljeπ-
njake i cjelovito zrnje æitarica.
Razumna prehrana moæe takoer

pomoÊi u spreËavanju i drugih obolje-
nja koja su u vezi sa æivotnom dobi:
• u cilju smanjivanja rizika od srËane

bolesti valja se dræati principa zdrave
prehrane - neka unos kolesterola i
masnoÊa bude u normalnim granica-
ma; treba poveÊati unos nezasiÊenih
masnoÊa i topivih vlaknastih kompo-
nenata.
• veÊina æena zna da za vrijeme prve

tri dekade njihovog æivota mlijeko i
druga hrana bogata kalcijem moæe
pomoÊi u smanjivanju rizika od osteo-
poroze, stvarajuÊi jake kosti. I odræa-
vajuÊi takvu prehranu do menopauze
pomaæe æenama na taj naËin. Meu-
tim, kada razina hormona estrogena
pada nakon menopauze, kosti viπe ne
mogu primati kalcij tako dobro. Za-
nimljivo, ranija istraæivanja provedena
u znanstvenom centru za prehranu, u
Sjevernoj Dakoti ukazuju da joπ neke
namirnice mogu usporiti gubitak koπ-
tane mase u kritiËnim godinama koje
slijede nakon menopauze. Tu su uklju-
Ëene jabuke, orasi, ljeπnjaci, groæice,
mahunarke, sok od grejpa i zeleno
povrÊe.
Hrana nije neki Ëarobni πtapiÊ koji

moæe imati trenutaËni uËinak na pro-
ces starenja. Meutim, razumna, zdra-
va prehrana - mnogo vlaknastih kom-
ponenti u namirnicama, voda i voÊe i
povrÊe bogato vitaminima - ima sa-
svim sigurno pozitivan efekt na uku-
pno zdravlje i izgled osobe.

Moæe li hrana usporiti starenje?

Krajem proπlog
mjeseca Udruga
branitelja invalida
i udovica Domo-
vinskog rata Pod-
ravke dodijelila je
pr iznanja Junak
Domovinskog rata.
Priznanje je preda-
no ratnoj bolnici
Vukovar te post-
humno prvom vu-
kovarskom genera-
lu Blagi Zadru, a
primila ga je supru-
ga poginuloga Za-
dre. Obitelj Zadro
proπloga je petka
posjetila Podravku.
Katu Zadro sa si-
novima, snahom i

Obitelj poginulog generala Blage
Zadra posjetila Podravku

Dokumentarni film Mladena PavkoviÊa
“Za slobodnu Hrvatsku” - dokumentarni film novinara Mladena PavkoviÊa prikazan je proπlog Ëetvrtka na tribini

“Hrvatsko slovo uæivo” u Hrvatskoj kulturnoj zakladi u Zagrebu. PavkoviÊev 30-minutni film pripovijeda o borbi za
suverenu i samostalnu hrvatsku dræavu. Autor televizijskim materijalom gradi priËu o stvaranju hrvatske dræave,
njezinu prvom predsjedniku i strahotama u Vukovaru nakon ulaska srpske okupacijske vojske u taj grad.

Obavijest

Prodaja blagdanskih purica
Odjel Prigodne prodaje obavjeπtava radnike Podravke da organizira prodaju

blagdanskih purica Vindije d.d. uz moguÊnost plaÊanja na tri rate:
Purice su teæine oko 3 - 3,50 kg, smrznute, po cijeni od 28,06 kn/kg
Zainteresirani radnici mogu se predbiljeæiti na telefone 651-781; 651-954 ili

na e mail: marijan.slukic@podravka.hr najkasnije do 20. 10. o. g.

U podruËnoj osnovnoj πkoli u BakovËicama, koja je dobitnica brojnih
nagrada i priznanja za promicanje ekoloπke svijesti i ureenje πkolskog
okoliπa, proπloga petka odræan je svojevrsni kulturni hepening likovne i
knjiæevne umjetnosti. U organizaciji tamoπnjeg uËitelja i predsjednika Mjesnog
odbora BakovËica  Radovana KneæeviÊa odræana je izloæba slika Marije Stipan
i predstavljanje knjige za djecu ”Sretan CvrËak” knjiæevnice Nade Zidar
Bogadi. Marija Stipan je dugogodiπnja vrlo aktivna Ëlanica Podravkine likovne
sekcije, a sad je izloæila dvadesetak slika srednjeg formata, ulja na platnu.
Izloæena djela su tematskog sadræaja, uglavnom cvijeÊa, krajolika, mrtve
prirode. Izloæbu je otvorio prof. Milivoj AndroliÊ, tajnik Æupanijske skupπtine
KoprivniËko-kriæevaËke æupanije.
Nada Zidar Bogadi, viπa savjetnica pri Ministarstvu znanosti, predstavila se

kao knjiæevnica koja dugi niz godina piπe za djecu. Ovaj puta predstavila je
knjigu za djecu ”Sretan CvrËak” Ëije su stihove recitirala djeca spomenute
πkole, te je prisutne poËastila sa simpatiËnom haiku poezijom, koja se publici
posebno dopala.                                                                                 N. Z. L.

Izloæba slika i knjiæevni
susret u BakovËicama

Izloæba Branke ©inko
Agilna Ëlanica likovne sekcije Podravke Branka ©inko predstavila se opusom

ovih slika u izloæbenom prostoru Podravske banke u MeπtroviÊevoj ulici. Branka
je izloæila 18 slika srednjeg i velikog formata  ulja na platnu. Ljubitelji Brankinog
slikarstva izloæbu mogu razgledati u spomenutom prostoru u narednih mjesec
dana. Prije Branke u izloæbenom prostoru Podravske banke predstavio se
dugogodiπnji Ëlan Likovne sekcije Podravke Emir Oman.                   N. Z. L.

Mala πkola u BakovËicama Ëesto je mjesto
likovnih i knjiæevnih dogaanja

troje unuËadi doËekali su Ëlan
Uprave Podravke Saπa Romac i
predstojnik ureda Uprave Joπko
©iriÊ (na slici). Predsjednik Udru-
ge Mladen PavkoviÊ govorio je o
radu Udruge koja broji 1340 Ëlano-
va, a Saπa Romac tom je prilikom
rekao kako je neizmjerna ærtva koju

je obitelj Zadro utkala u stvaranje
naπe dræave, pa su joj stoga i vrata
naπe kompanije uvijek otvorena,
jer osim πto se borimo zadræati
svoje træiπne pozicije, nikada ne
zaboravljamo socijalnu odgovor-
nost prema Podravkinim zaposle-
nicima, ali i πiroj zajednici, rekao je.

Zadrina udovica Kata zahvalila je
na gostoprimstvu i na Podravki-
nim proizvodima koje su joj uruËi-
li domaÊini. Djeca su se najviπe
razveselila paπtetama i »okolinu,
dok se Kata obradovala pekmezi-
ma koje su joj poslali branitelji
Tvornice voÊa.                    I. B.
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Sport

©est pogodaka razlike iz prve kop-
rivniËke utakmice naæalost nije bilo
dovoljno za uzvrat u Podgorici. Po-
dravkaπice su tamo izgubile takoer
sa πest pogodaka razlike, ali su u
Koprivnici primile viπe pogodaka nego
πto su ih u gostima dale. Dakle, i ove
godine za rukometaπice Podravke Ve-
gete niπta od Lige prvakinja, veÊ Êe
europske nastupe nastaviti u Kupu
EHF-a.
Karakteristika prvog poluvremena

bila je vrlo malo pogodaka s obje
strane, πto znaËi da su obrane podjed-
nako dobro funkcionirale. U kop-
rivniËkoj utakmici podbacile su
Podravkine vratarke, a u ovoj podgo-
riËkoj prvo ime susreta bila je upravo
Barbara StanËin sa 15 uspjeπnih obra-
na. No, dok je u Koprivnici napad
Podravkaπica vrlo dobro funkcioni-
rao, u Podgorici niti traga iz prve
utakmice. Prenervozni napadi, bez
maπte i Ëesto izgubljene lopte. Probao
je trener KoprivniËanki Josip ©ojat sa
ËeπÊim izmjenama unijeti æivost u
ekipu, ali nije uspijevao.
Samo dva pogotka razlike iz prvog

poluvremena za BuduÊnost Monet
unosilo je optimizam da Êe se uspjeti

do kraja utakmice zadræati πest pogo-
daka prednosti iz Koprivnice i da Êe to
biti dovoljno. No, nije bilo, a tri i pol
minute prije kraja BuduÊnost je vodila
5 pogodaka razlike. Potom sedam
metara za BuduÊnost koje realizira
Dmitreva. Nakon toga Hodak grijeπi u
napadu, a RadiËeviÊ povisuje na 23:16.
Hodak ispravlja greπku za 23:17, ali
najbolja igraËica utakmice Tanase po-
visuje na 24:17 i na kraju opet Hodak
za zavrπnih 24:18.
Nakon utakmice Josip ©ojat je rekao:
- Prije utakmice mnogi su mislili da

Êe nam pobjeda iz Koprivnice biti
dovoljna za prolaz. No, ja sam znao da
Êemo na ovakvom terenu imati pro-
blema zbog 22 primljena pogotka
doma. BuduÊnost je iskoristila punu
dvoranu, a mi u prvoj utakmici nismo
uspjeli niti pribliæno napraviti takav
ugoaj i pritisak s tribina. Osim vratar-
ki nismo imali niti jednu raspoloæenu
igraËicu za koju bih mogao reÊi da je
neπto napravila. Na ovakvim utakmi-
cama trebate zabijati sve, to je osno-
vna stvar, a mi smo promaπili previπe
zicera.
Joπ da podsjetimo: u ovogodiπnjem

prijelaznom roku Podravka Vegeta se

pojaËala s najboljim igraËicama koje
su trenutno u Hrvatskoj. Osim veÊ
tradicionalnih ciljeva - osvajanja pr-
venstva i kupa Hrvatske, plan je bio i
ulazak u Ligu prvakinja. Prema igrama
u domaÊem prvenstvu, Podravkaπice
zaista nemaju konkurenciju, ali na
meunarodnom planu...
Protiv BuduÊnosti Moneta za Po-

dravku Vegetu su igrale: StanËin, Gal-
kina, Vresk 1, HrgoviÊ, GolubiÊ 1,
PalËiÊ 1, Hodak 4, ZebiÊ, Horvat 1,
FraniÊ 2, ©eriÊ, PasiËnik 4, Naukovich
3 i Tatari.                                  B. F.

Kao πto se i oËekivalo nogometaπi
Slaven Belupa su s lakoÊom pobi-
jedili ekipu zagrebaËkog ZET-a i
plasirali se u Ëetvrtfinale hrvat-
skog nogometnog Kupa. Prema
vienom na terenu, pobjeda do-
maÊih nogometaπa je mogla biti
znatno veÊa, ali koprivniËki napa-
daËi u zavrπnicama akcija nisu bili
dovoljno koncentrirani.
Mreæu ZET-a naËeo je veÊ u 7.

minuti Mumlek, a 20-ak minuta
kasnije odliËnu igru Mumlek do-
kazuje i izvanrednim slobodnim

udarcem sa 25 metara, kada poga-
a lijevi gornji kut nemoÊnog vra-
tara Raka. Desetak minuta kasnije
odliËna akcija VruËine i ©aranovi-
Êa koji puca, ali lopta pogaa
vratnicu. No, minutu kasnije na
odliËno dodavanje Mumleka ©a-
ranoviÊ po treÊi put trese mreæu
ZET-a.
I u nastavku Slavenaπi dominiraju

terenom pa u 57. minuti KovaË, koji
je uπao umjesto Mumleka, povisuje
na 4:0. Desetak minuta kasnije ©o-
moci puca iskosa sa 16-ak metara i

pogaa lijevi gornji kut vratiju ZET-a.
- Zadovoljan sam uvjerljivom po-

bjedom, bila je to posljednja pro-
vjera uoËi prvoligaπke utakmice s
Hajdukom u kojoj oËekujem da
Êemo ostati nepobijeeni - rekao je
nakon utakmice trener Slaven Be-
lupa Nikola JurËeviÊ.
Protiv ZET-a za Slaven Belupo su

igrali: Lisjak, Crnac, KarabatiÊ, Kur-
liÊ (od 73. DunkoviÊ), P. Boπnjak,
Lee, Musa (od 58. ©omoci), Mu-
mlek (od 46. KovaË), ViπkoviÊ, ©a-
ranoviÊ, VruËina.                B. F.

Podravka bez plasmana
u polufinale!
KuglaËice Podravke nisu na Svjetskom kupu u slovaËkom gradu Podbre-

zovi ostvarile æeljeni plasman. Primarni cilj bio je ulazak u polufinale, meu
Ëetiri najbolje ekipe na svijetu. U Ëetvrtak su se odigravale kvalifikacije 12
prvaka dræava - nastupilo je po pet igraËica svake ekipe, a πesta je igrala u
petak ujutro. Nakon pet igraËica sve je bilo prema planu, iako opet nije
moglo bez loπih rezultata. Ove staze na ploËama joπ uvijek za Podravkaπice
predstavljaju veliku enigmu, za neke igraËice su prava noÊna mora. NajveÊi
problem je u tome πto ih kod nas ima vrlo malo i nalaze se u malim mjestima,
gdje nema prvoligaπa, pa se prvenstvo ne igra na njima. Ali ni to ne moæe
biti opravdanje, jer je Æeljka na takvim stazama postala svjetska prvakinja i
rekorderka. Rumunjske prvakinje Electromures imaju vjerojatno najgore
staze u Europi, pa su ipak u Podbrezovi postale ekipne prvakinje svijeta.
Prva je za Podravku krenula svjetska prvakinja i rekorderka Æeljka

Orehovec. Trener Koren je odmah na startu æelio steÊi psiholoπku prednost
pred konkurencijom, ali Æeljka nije ostvarila visok rezultat - sa 548 sruπenih
Ëunjeva bila je prosjeËna. Ljilja Picer, kapetanica ekipe, bila je na istom nivou,
postigla je u Ëunj isti rezultat. I sve bi bilo pod kontrolom da nije doπao jedan
od loπijih rezultata - Vesna GaloviÊ nakon 120 hitaca zaustavila se na 513
Ëunjeva. Iza nje odliËna –urica LukaË sa 552 Ëunja vraÊa nas u «æivotfl, da
bi nas Marija Zver svojim rezultatom (523) opet razoËarala. Najbolja igraËica
hrvatske lige u dvije zadnje godine i reprezentativka Hrvatske, nikako ne
moæe na europskim stazama do pravog rezultata. Njezina kugla na takvoj
mekoj podlozi jednostavno nema nikakav uËinak, to su pokazala i posljednja
tri svjetska prvenstva.
Nakon nastupa pet igraËica poredak je bio slijedeÊi: 1. CS Electromures

(ROM) 2800, 2. BKV Elore (HUN) 2719, 3. KK Brest (SLO) 2717, 4. ©KK
Podravka (CRO) 2684, 5. BBSV Wien (AUT) 2663, 6. KK Slavia (CZE) 2655,
7. ZP Podbrezova (SVK) 2650 itd.
Dakle, u Ëetvrtak smo bili u polufinalu - imali smo 21 Ëunj prednosti pred

prvakinjama Austrije, 29 Ëunjeva pred prvakinjama »eπke i 34 Ëunja ispred
domaÊina iz SlovaËke. I to je u petak ujutro iskusna Vesna Æunek trebala
saËuvati, ali katastrofalan rezultat od samo 473 Ëunja «baciofl nas je na 7.
mjesto, dok je Slovakinja Valigurova sa 576 Ëunjeva odvela domaÊe
kuglaËice u polufinale.

StolnotenisaËi Podravke u drugom
su kolu pobijedili splitsku Prehranu i
tako zabiljeæili prve bodove u Prvoj
ligi. KonaËna pobjeda od 4:2 ne odaje
veliki trijumf, ali vrijednost ovih prvih
bodova je vaæna, jer su osvojeni u igri
sa sastavom koji Êe tijekom prvenstva
brinuti brige o opstanku kao i naπi
igraËi. Prvo ime susreta bio je Danijel
LonËar Ëije su  pobjede od po 3:0 bile
kljuËne u konaËnom rezultatu. Prvo je
sigurno svladao DragiÊa, da bi kod
rezultata 2:2 u petoj partiji s maksi-
malnih 3:0 bio bolji od Æiæaka i  “pre-
dao” MariniÊu momËadski rezultat 3:2.
On je tu psiholoπku prednost dobro

iskoristio i pobijedio u vaænom susre-
tu DragiÊa sa 3:1 i zaokruæio pobjedu
od  4:2. InaËe, KovaËeviÊ je izgubio
od Buljana, a MariniÊ od Munivrane,
dok su u susretu parova Podravkaπi
MariniÊ i LonËar bili bolji od SpliÊana
Munivrane i DragiÊa.
Osvojeni bodovi s Prehranom oso-

kolili su Podravkaπe, ali to nije bilo
dovoljno u nedjeljnom susretu s
ekipom Donata iz Zadra, koja je jedna
od ponajboljih hrvatskih momËadi.
Poraæeni su sa 4:1, a jedino je Danijel
JuraπiÊ uispio pobijediti »ubriÊa sa 3:1
i to je bio jedini poen za koprivniËke
stolnotenisaËe.                    S. PetriÊ

U KonjπËini je odræano prvo jesensko kolo Lige sjeverozapadne Hrvatske u
karateu. Karatisti Podravke postigli su solidne rezultate:
Kod mlaih uËenika Mateo KovaË osvojio je 1. mjesto, a Ivan ©tefanec i Lovro

TanackoviÊ 3. mjesta. UËenici Nedeljko Orπuπ i Danijel KolmaniÊ osvojili su
2. i 3. mjesto, a mlai kadeti Deni Petak i Marko Bebek 1. i 2. mjesto, dok je
kadet Ivan Blaæek osvojio 2. mjesto.

Drugo pretkolo Lige prvakinja - uzvratna utakmica

I ove godine Podravkaπice nisu u
Ligi prvakinja!
BUDU∆NOST MONET - PODRAVKA VEGETA 24:18 (10:8)

Barbara StanËin - 15 uspjeπnih
obrana u Podgorici, ali to nije

bilo dovoljno za Ligu prvakinja

Osmina finala hrvatskog Kupa

Slavenaπi s lakoÊom u Ëetvrtfinale
SLAVEN BELUPO - ZET 5:0 (3:0)

Prva liga stolnotenisaËa

Prva pobjeda u Prvoj ligi
PODRAVKA - PREHRANA  (SPLIT)  4 : 2
PODRAVKA - DONAT (ZADAR)  1 : 4

Danijel LonËar - prvi bodovi u
Prvoj stolnoteniskoj ligi

Kuglanje - Svjetski kup 2005. (od 5. do 8. 10. 2005.
u SlovaËkoj)

Karate

Medalje iz KonjπËine

KuglaËice Podravke ovaj put nisu uspjele...

Nakon polufinalnih i finalnih borbi, bez Podravke, ostvaren je slijedeÊi
plasman:
1. CS Electromures (ROM), 2. BKV Elore (HUN), 3. KK Brest (SLO), 4. ZP

Podbrezova (SLK). Nakon svega, ostaje ocjena da je Podravka propustila
veliku prigodu koja joj se ukazala. Meu prve Ëetiri svjetske ekipe u ovom
Svjetskom kupu su prvakinje Rumunjske i Slovenije, a to su ekipe koje je
Podravka u Euroligi u dva nastupa uspjela eliminirati. Osim toga, u
Podbrezovi nije bilo suspendiranih prvakinja NjemaËke, jer se u NjemaËkoj
joπ uvijek igra po starom sustavu, po 100 hitaca.
 - Naπa oËekivanja bila su veÊa, ali nismo uspjeli. Krenuli smo izvrsno, pa

smo onda stali. Objektivno gledano, mi na takvim kuglanama igramo rijetko
i ne znamo igrati. Na naπoj kuglani ruπimo debelo preko 600, a ovdje treba
«iskrvaritifl za 530 Ëunjeva. Djevojkama sam dao zadatak da «ruπefl 530, ali ne
manje od 520 Ëunjeva. No neke su si zadale druge zadatke - rekao je
razoËarani trener Stjepan Koren.
     Da su i posluπale svog trenera, s prosjekom od 530 Ëunjeva, opet bi

zavrπile na 7. mjestu. Za «kaznufl je Podravka prema plasmanu na Svjetskom
kupu za protivnika u 1. kolu Eurolige dobila maarski Ferencvaros, ekipu
koja ove godine nije bila prvak, ali je godinama u svjetskom vrhu.
Ove subote Podravka odlazi na teπko gostovanje ekipi Istre u PoreË.

Æeljko ©emper
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Crta: Ivan Haramija - Hans

NA ©ILJKU

Priprema: Vojo ©iljak

Recept tjedna:

Smijeh je dobar za proËiπËavanje
diπnih putova, πiri krvne æile πto omo-
guÊava bolji protok krvi, trese cijelo
tijelo, troπi masnoÊe. Smijeh oslobaa
viπak æivËane napetosti, pomaæe kod
astme, migrene, bolova u leima i
kod seksualnih poremeÊaja...

Doπao Ëovjek u ljekarnu i pita
prodavaËa:

- Oprostite, trebao bih jedan crni
prezervativ.

- Nemamo crnih prezervativa   za
Ëueno mu odgovori prodavaË -

a zaπto vam treba baπ crni?
- Znate, mojoj je susjedi umro

suprug. Ona je sad udovica pa sam
mislio da bi bilo zgodno upotrije-
biti crni prezervativ.

- Sluπajte, gospodine  -  reËe lje-
karnik - ja vam predlaæem da uzme-
te najobiËniji prezervativ, ali ga stavite na pola koplja!

U kupeu brzoga vlaka sjede Slovenac, Hrvat, Crnogorac i jedna fina
gospoa. Tko Êe znati zbog Ëega, no, dami se u jednome trenutku
priliËno glasno omaknulo. ÆeleÊi se pokazati pravim kavalirom, Slo-
venac brzo priskoËi upomoÊ:

- Spoπtovana gospa, dragi fantje, jaz se opraviËujem, ampak, jedel
sem fiæol in   zgodilo se.

Proe tako neko vrijeme, a dami se ponovno omakne. Tu joj priskoËi
upomoÊ Hrvat:

- Poπtovana damo, cijenjena gospodo, nadam se da Êete me razumjeti
i da Êete mi oprostiti. Ja sam, naime, objedovao grah, pa... eto!

 Nekoliko minuta iza toga ustade Crnogorac, uputi se prema vratima
kupea i reËe:

-  Ja sad idem u restoran. Desi li se moæda da ova ovdje gospoa joπ
jedared prdekne, ja se unaprijed izvinjavam.

Prije puno godina jedan od naπih ljudi otiπao u Ameriku i tamo se
obogatio. No, kako je ostario, vid mu je oslabio, gotovo da je oslijepio,
i sve je teæe upravljao svojim imetkom. Pozvao je zato svog unuka da
iz Splita doe k njemu u Ameriku i da preuzme njegove poslove i,
dakako, njegovo bogatstvo. Unuk predao molbu za putovnicu, pa priËa
sluæbeniku u Policijskom uredu o razlozima zbog kojih odlazi u
Ameriku, djed, eto, viπe ne vidi dobro, a referent za putovnice mu kaæe:

-  Sluπajte, a zar ne bi bilo bolje da se vaπ djed vrati ovamo i da sav novac
i bogatstvo prebaci u Hrvatsku, pa vi ovdje moæete time upravljati.

- Gospodine moj dragi - reËe mladiÊ sluæbeniku -  vi ste mene krivo
razumjeli. Ja san vami govorija da je moj did oslipija, a ne da je
popizdija.

Peh je kad doËeπ na plaæu, a ona je puna ljudi. Joπ je veÊi peh kad
skineπ hlaËe i ustanoviπ da si zaboravio kupaÊe gaÊice. A najveÊi je peh
kad shvatiπ da uopÊe nisi na plaæi nego na tramvajskoj stanici.

Jesenje sivilo i nedostatak sunËanih
dana jednostavno Êete rastjerati ju-
hom od bundeva koja krijepi i grije.
Sastojci za 6 osoba:
700 g oËiπÊene bundeve
6 Ëeπnjeva Ëeπnjaka
4 ælice maslinova ulja
2 srednja poriluka
1 granËica celera
50 g dugozrnate riæe
3 Povrtne kocke Podravka
1,4 l vode
sol, papar
4 ælice nasjeckanog perπina
Postupak:
Bundevu nareæite na dugaËke kriπ-

ke i stavite na pleh za peËenje zajed-
no s neoguljenim Ëeπnjakom i 2 ælice
maslinova ulja. Pecite u peÊnici zagri-
janoj na 200°C oko 30 minuta, odnosno
do smeÊkaste boje.Ohladite bunde-
vu, oËistite Ëeπnjak pa ih zajedno
usitnite u elektriËnoj sjeckalici. U po-
sudi zagrijte preostalo ulje, dodajte
narezani poriluk i celer te pirjajte na
laganoj vatri oko 5 minuta. Dodajte
riæu, povrtne kocke, zalijte kipuÊom
vodom i kuhajte joπ 15 do 20 minuta
dok riæa nije kuhana. Pire od bundeve
umijeπajte u juhu, dodajte papar, na-
sjeckani perπin, po potrebi dosolite i
sve zajedno kratko prokuhajte.

Posluæivanje:
Po æelji, juhu od bundeve posluæite

sa ælicom kiselog vrhnja.
Savjet:
Umjesto riæe moæete upotrijebiti

krumpir narezan na sitne kockice.
Vrijeme pripreme: 1 sat i 15 minuta

Juha od bundeve

U povodu obiljeæavanja ovogodiπ-
njih Dana zahvalnosti za plodove
zemlje, odnosno Dana kruha, 8. lis-
topada 2005. godine u BoÊarskom
domu u Zagrebu, odræan je 1. Festi-
val kruha i slastica u organizaciji
Richemont kluba, udruge struËnjaka
u pekarstvu i slastiËarstvu, utemelje-
ne u Zagrebu prije dvije godine.
Na prvom Festivalu kruha i slastica

s najzanimljivijim dijelovima svoje
proizvodnje predstavile su se gotovo
sve najpoznatije pekarske tvrtke i
obrti.
Tom prigodom organiziran je i znan-

stveni struËni skup, kojem su prisust-
vovali i Podravkini struËnjaci, gdje se
raspravljalo o novim tehnologijama
kao i o stanju u hrvatskom pekarstvu.
Namjera je da ova manifestacija po-
stane tradicionalna i da se odræava
svake godine.
PosjeÊenost veÊ ove prve manife-

stacije bila je neoËekivano velika -
bilo je oko 9000 posjetitelja.
Podravka je i ovaj put razveselila

svoje potroπaËe i ostale posjetitelje

mnogobrojnim degustacijama pekar-
skih proizvoda i proizvoda iz Dolce-
la i zamrznutog programa. ©tand

Na 1. Festivalu kruha i slastica Podravkini proizvodi zainteresirali su i
posjetitelje i druge izlagaËe

U Zagrebu odræan 1. festival kruha i slastica

Podravka razveselila posjetitelje svojim
pekarskim proizvodima i slasticama

Podravke pobuivao je interes kako
posjetitelja tako i izlagaËa.

SunËana Laptuπ


